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Udirna Napoleon Apollo AS200 KAS300K

UzZivatelsky navod
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Robustni rukojet
Horni vétraci mfizka
ACCU-PROBE™ teplomér

Viko s litou na zavéseni ryb, Zeber
nebo klobas

Otvor na teplotni sondu pro kazdou
uroven udirny

Kazda droven (komora) obsahuje rost
s primérem 51 cm

Vyklopné tésnici dvirka

Skladaci rukojeti pro snadnou
manipulaci pfi pfrepravé a skladovani

Zapadky slouzi k upevnéni jednotlivych
casti dohromady

3 ventilaéni otvory slouzi k regulaci
teploty

3 pevné nohy

Bezpecnostni pokyny

Pred pouzitim udirny si prosim prectéte tyto pokyny a postupujte podle nich. Pokud tak neucinite,
mUzZe to mit za nasledek vazné zranéni, smrt nebo pozar.

¢ Tato jednotka je uréena pouze pro venkovni pouziti. NepouZivejte v interiéru nebo v uzavieném
prostoru

* Pouzivejte udirnu pouze na tvrdém, rovném a nehoflavém povrchu

¢ Nenechavejte udirnu bez dozoru a udrzujte déti a domaci zvifata v bezpecné vzdalenosti

e Zajistéte, aby mezi jednotkou a jakoukoli jinou hoflavou véci byla vzdalenost alespori 3 m

¢ Nepokousejte se hybat horkou udirnou.

» Vzdy pouzivejte rukavice / grilovaci rukavice, protoze povrchy budou horké

» Poutziti abrazivnich Cisticich prostfedkl nebo ostrych predmétl poskodi povrchovou Upravu
e Pfi pfikladani drevéného uhli nebo dfeva budte velmi opatrni

¢ Nepoutzivejte uhliky pro okamzité zapaleni ani hoflavé kapaliny. Doporucujeme topit dievénym
uhlim nebo briketami

¢ Uhaste popel po poufZiti a pred ponechanim udirny bez dozoru a pfi pouzivani udirny budte opatrni

e K ¢isténi udirny je zapotfebi pouze mirny roztok teplé mydlové vody
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Dékujeme, Ze jste si zakoupili Apollo® Udirnu 3 v 1. Chceme, abyste byli schopni pouZivat svou novou
jednotku bezpecné a efektivné a soucasné vytvareli skvéle chutnajici jidlo pro vasi rodinu a pratele.
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Ndstroje potfebné k montazi:
krizovy Sroubovak
Vyjméte vSechny soucasti z krabice a poloZte je na hladky rovny povrch.

1. Najdéte zakladni jednotku (ve tvaru kopule se 3 ventilacnimi otvory)

2. PolozZte zakladni jednotku otevienou stranou dol(, pfipojte 3 nohy s kosem
na drevéné uhli s drzaky pomoci Sesti Sroubl M5 x 10 mm.

* Pozn. - Viz vloZeny diagram pro spravné umisténi vsech dilQ. PrilisSné utazeni
Sroubl muze zpUsobit poskozeni jejich povrchu.

3. Nyni otocte zdkladni jednotku tak, aby byla postavena na nohy a zbytek dill
sestavte v poradi, v jakém se objevuji na hlavnim diagramu.

Vase udirna Apollo 3 v 1 BBQ je nyni ptipraven k pouziti.
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Udit je jednoduché!

Kdyz udite jidlo, zpomalite proces pfipravy a diky tomuto ,hrani“s jidlem pfi uzeni dojde k lepsi chuti
jidla. Budete chtit udit jidlo pti teplotach mezi 93 ° C (200 ° F) a 120 ° C (250 ° F), (horké uzeni).
MuZete udit jakykoli druh jidla nebo zeleniny, velké kusy masa, dokonce i celé krity.

Apollo® udirna obsahuje mnoho inovativnich funkci, coZ usnadnuje jeji pouzivani. Funkce,
prislusenstvi a dalsi terminy pro uzeni pokrm:

Panev s vodou - Vodni panev umisténa mezi jidlem a ohném funguje jako naraznik, takze je témér
nemozné spalit jidlo. SlouzZi také ke stabilizaci teploty a poskytuje vihké prostfedi pro vareni.
Tip: Pridejte pivo, vino a /nebo bylinky do vodni panve pro extra chut.

Rub - Suchy nebo mokry, smés koreni a bylin, ktera se nanasi na jidlo.

Dfevo — Drevo na uzeni se dodava v rliznych formach, kusy, tfisky, prach a pelety. Dodava se také v
mnoha prichutich od jablka po ofech, z nichz kazda dodava jinou chut.

Tip: Pouzivejte pouze dievo, o kterém vite, Ze nebylo oSetfeno, nebo jesté lépe si ho kupte

v prodejné Napoleon®, kterd vam spravné poradi.

Dfevéné uhli - Stejné jako drevo se dodava v fadé tvarl a styl, kusech nebo jako brikety. Dfevéné
uhli poskytuje zdroj tepla, a pokud je pouzivano spravné, nemélo by ovlivriovat chut vaseho jidla.
Nechte ho hotet, dokud nebude povrch pokryt vrstvou Sedého popela.

Tip: Vidy pouzivejte vysoce kvalitni dfevéné uhli, pamatujte, Ze nékteré obsahuiji slozky, které pro vas
nemusi byt dobré.

E'llb Wolf Steel Ltd. 214 Bayview Drive, Barrie, Ontario, CANADA L4N 4Y8
[+ us

Intertek Wolf Steel Europe BV De Riemsdijk 22, 4004 LC, Tiel The Nederlands
N415-0573 AUG 19.20 www.napoleon.com


https://www.grilykrby.cz/udirny/

&

NAPOLEON

Doporucujeme zakoupit k udirné Apollo Napoleon

Grilovaci rukavice

Oboustranna - padne na levou i pravou ruku. Odolava teplotdm na 250 °C (475 °F). Silikonovy
povrch zajisti, Ze se pfi grilovani nespalite a nic vdm nevypadne z ruky.

Startovaci komin na uhli

Zapalte drevéné uhli pomoci podpalovace a bez neporadku ve startovacim kominé na uhli,
ktery ma rukojet pro snadnou a bezpe¢nou manipulaci.

Zvedac rostu

Pomoci robustni konstrukce zvedace rostu bez problému nadzvednete tézkou a horkou
mftizku z horkého grilu pro doplnéni paliva.

Silikonové klesté na grilovani

Silikonové Spicky usnadnuji zvedani a otdceni jidla diky pohodIné a dlouhé rukojeti.
Kapesni teplomér s termosondou

Pfesné méfi teplotu pokrm( a tak jednoduse zjistime, zda je jidlo vyuzeno k dokonalosti.
Marinovaci injekce

Jehla je prizplsobena ke vstfikovani marinovacich smési, rozpusténého masla a jinych
aromat hluboko do masa.

Drevéna Stépka

Dodejte jidlu vyraznou koufovou chut ochucenymi dfevénymi chipsy. Pouzivejte tvrdé
listnaté nebo ovocné druhy dreva

Druhy dfeva vhodné pro uzeni
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Olse

Velmi jemné s nadechem sladkosti. Dobré pro ryby, veprové maso, drlibe?Z a zvéfinu z
lehkého masa. Pfichut sladkého koure

Jablon

Velmi jemné s jemnou ovocnou chuti, lehce sladké. Dobré s dribezi (zméni barvu na tmavé
hnédou) a vepfovym masem.

Jasan

Lehka, ale vyrazna chut. Dobré k rybam a ¢ervenému masu

Bfiza

Stredné tvrdé dfevo s chuti podobné javoru. Dobré s veprovym a drlbezim.

TreSen

Dobré s driibezim, vepfovym a hovézim masem. Néktefi fikaji, Ze treSriové drevo je nejlepsi
drevo k uzeni

Hickory — Ofech

Kral amerického uzeni. Sladka az silnd, tézka slaninova pfichut. Dobré s vepfovym masem,
Sunkou a hovézim masem.

Javor

Jemné a mirné sladké. Dobré pro veprové, dribezi, syrové a malé pernaté zvére

Dub

Velice popularni druh dfeva na uzeni v Americe, vyborny na Zebra. Dobré s cervenym masem,
veprovym masem, rybami a téZzkou zvéfinou.
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o Svestka
Skvélé na vétsiné bilych nebo rlzovych mas, véetné kureciho, krltiho, veprového a rybiho.
MuZe byt horké, pokud se pouZije samostatné. Dobré s ¢ervenym masem a zvérinou

e Ofech
Tézky kour, obvykle smichany se svétlejSimi difevinami, jako je mandle, hruska nebo jablko.
MuUzZe byt horky, pokud se pouZije samostatné. Dobré pro cervené maso

Rychly priivodce teplotami uzeni

NiZe uvedena tabulka ukazuje odhadované doby vareni na zakladé udirny bézici pfi 110 ° C (230 ° F).
Venkovni faktory, jako je vitr a teplota okoli, budou mit vliv na skute¢nou dobu potiebnou k uvareni
jidla. Vnitini teplota se odebira v nejsilnéjsi ¢asti masa pomoci kvalitniho teploméru sondy. Dlrazné
doporucujeme pouzit teplomér sondy ke kontrole vnitfni teploty v mase.

Druh masa Cas Teplota uvnitf masa
Hovézi svickova 3-4 hodiny Rare 50 °C
Medium 60 °C
Well 70 °C
Hovézi pecené 6+ hodin 85°C
Rybeye steak 5-15 minut Rare 50 °C
Medium 60 °C
Well 70 °C
Kute vcelku 1-4 hodiny 75°C
Kuteci prsa 25-35 minut 75°C
Kureci stehna 25-35 minut 75°C
Krocan 6-8 hodin 75°C
Losos vcelku 2-3 hodiny 60°C
Losos filety 30-40 minut 60°C
Krevety 10-15 minut Dokud nejsou razové
Veprova kyta 12 hodin 85°C
Veprova panenka 4-5 hodin 65°C
Veprova Zebra 5-6 hodin 65° C

Rychlé tipy pro udirny Napoleon

e na zacatku poufzijte horkou vodu ve vodni panvi, coZ umozni udirné dosdhnout mnohem
rychleji poZzadované teploty

e Zajistéte, aby byl vétraci otvor ve viku béhem pouzivani plné otevreny, jinak by mohlo dojit
k vyhasnuti ohné

e Kdyz se koukate pod poklici, jidlo se nevafi. Pokazdé, kdyz se zvedne viko, aby zkontrolovalo
jidlo, bude trvat 10- 30 minut, neZ se udirna vrati na poZzadovanou teplotu.

e Pouzivejte teploméry s externi sondou
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Zacnéte s malym mnoZstvim dfeva, nepfehdnéjte to s koufem. Maso jde preudit
Pouzivejte kvalitni dievéné uhli nebo brikety z dfevéného uhli. Nékteré znacky paliv maji
nechutna plniva a mohou jidlu dodavat nepfijemnou chut.

Nechte uzené maso predem vytemperovat na pokojovou teplotu tak, Ze ho vyjmete z
chladnicky alespon 30 minut pred tim, nez ho hodlate uvafrit. Maso pfi pokojové teploté
umoznuje koufi pronikat vice dovnitf a kouf nedehtuje

PouZivejte pouze osvédcené drevo a nikdy ne dfevo obsahujici smulu

vvvvvv

nepfijdete s kombinaci, ktera vyhovuje vasim chutovym bunkam.

Uzeni studenym kouifem

Studené uzeni se pouzivalo spiSe v minulosti a slouzilo k uchovani masa — konzervaci. Potraviny, které
se obvykle pripravuji timto zplsobem, zahrnuji ryby, Sunku, slaninu a syr. Je tfeba fici, Ze ,,studené”
uzeni je o néco tézsi zvladnout nez ,,horké” uzeni a proto doporucujeme koupit knihu, ktera se
konkrétné zabyva pouzitymi metodami - Domaci uzeni od Keitha Erlandsona je dobrym zacatkem.

Uzeni za studena se provadi, jak nazev napovida, pfi nizkych teplotach pod 30 ° C (85 ° F). Z tohoto
dlvodu nejsou vSechny dny idealni k uzeni studenym kourem - proto jsou nejlepsi chladnéjsi obdobi
roku. U nékterych druh( masa, jako jsou ryby nebo mofrské plody, se pfed uzenim jidla pouziva
solanka. Solnym roztokem je obvykle roztok vody, soli a cukru.

Uzeni studenym kouifem na udirnach Apollo Napoleon
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Dejte 4 nebo 5 briket do podpalovaciho kominu - startéru. Jakmile budou mit Sedivy vzhled,
vlozte je do misky na ohen (pro tento typ uzeni nebudete potfebovat kos na dfevéné uhli)
Zakryjte brikety dfevénym prachem (méla by stacit hrstka), dfevo tak bude doutnat a snizi se
teplo, které brikety vydavaji. Takto by mél vznikat kouf asi 1 hodinu

Davejte pozor, aby se dfevéna Stépka ktera doutna nevznitila

Umistéte panev s vodou do obvyklé polohy, tésné nad oher a bud'ji naplrite vodou, nebo
nechte suchou. To bude zaviset na teploté okoli, protoZe mozna budete potfebovat studenou
vodu, abyste udrzeli teplotu uvnitf jednotky nizsi nez 30 ° C (85 ° F).

Polozte jidlo na rosty a nasadte viko (nezavirejte vétraci otvor vika, musi zUstat zcela
otevreny). Pfi studeném uzeni je dlleZité neustale sledovat teplotu uvnitt jednotky.
Doporucujeme k tomu pouzit digitalni teplomér

Doby vareni se budou znacéné lisit v zavislosti na tom, jaké jidlo koufite za studena, napfiklad
syr bude trvat jen hodinu nebo dvé, zatimco u lososa muZze trvat 10 - 12 hodin

Maso, jako je Sunka, bude trvat nékolik dni.

Wolf Steel Ltd. 214 Bayview Drive, Barrie, Ontario, CANADA L4N 4Y8

Wolf Steel Europe BV De Riemsdijk 22, 4004 LC, Tiel The Nederlands
www.napoleon.com
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Rukojet, obj. ¢. AS-20191-1

Vétraci mtizka, obj. ¢. AS300K-20191-2
Poklop, obj. ¢. AS300K-20191

Zavésna lista, obj. ¢. AS300K-20191-3
Hacky na maso (x 5), obj. ¢. AS-20191-4
Udici rost, obj. ¢. AS300K-201906

Uchyt (x 3), obj. ¢. AS-20192-5

Silikonova sonda (x 2), obj. ¢. AS-20192-6
Postranni rukojet, obj. ¢. AS-20192-7

Miska, obj. ¢. AS300K-201907

Komora, obj. ¢. AS300K-20192
Dvirka, obj. ¢. AS300K-20192-8

Ko3 na uhli, obj. ¢. AS300K-201905

Sada nohou, obj. ¢. AS300K-201904-9
Topenisté, obj. ¢. AS300K-201904
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Tento vyrobek vas miZe vystavit chemikaliim, véetné oxidu uhelnatého. Dalsi informace najdete na
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www.P65Warnings.ca.gov.
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