\Q‘r"' _ . =

Kvalita ;
. ktera ydr21

Pét klicovych rozhodujicich etap na cesté
kinadeasoyé americké znacce Lodge Cast Iron

. i
< CAST IRON e

AMERICAN MADE SINCE 1896

~



HISTORICKY PREHLED
FIRMY LODGE

Firma vznikla s nadSenim. Orientova- Joseph Lodge zaklada

la se na rodinu. V tézkych chvilich ji slévarnu Blacklock

nikdy nechybéla odolnost. Spolegnost Foundry.

Lodge Cast Iron ma hodné spolecného 1910

s oblibenym nadobim, které vyrabi. Od ssscecsccnscccssccacsccnnce

Slévérna Blacklock Foundry
vyhoiela; Lodge zbuduje na & i
stejném misté novou a po- | B
jmenuije ji Lodge Manufactu-

ring Company.

skromnych zacatki v South Pittsbur-
gu v Tennessee se spolecnost Lodge
Cast Iron rozriistala, a to i v obtiznych
podminkach, a jeji vyrobky a inovace si
vzdy uchovaly dobré jména.

- 1916
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\i}% Lodge prechazi od pary k
. = elektrickym motoriim

Zatina velka hospodariska krize;
slévarna zatina vyrabét novinku -
formu na zarazku do dvefi, a tak
miiZe dale zaméstnancim platit.

................... 1931 Pravnuk Charles
Joseph Lodge umirg; syn Richard Richard Kellermann,
Leslie Lodge se stava presiden- Jr. se stava presi-
tem spolecnosti. dentem spole€nosti

1949

Zavadi se vyrobni linky s
formami a mechanizované
systémy na davkovani pisku.

Instaluje se prvni
tvareci stroj First
Disamatic.

Vnuk William Leslie Keller-
mann se stava presidentem
spolecnosti

Vznika soucasné
logo Lodge.



1982

T A 3
&5 4 Prvni stanek na mezind-
rodni vystavé domaciho

zbozi

Spoletnost Lodge zatina
pouZivat elektrickou
indukeni tavici pec.

1993

Robert ,Bob” Finch
Kellermann se stava
prvnim vykonnym
feditelem Lodge.
Pravnuk Henry
Ware Lodge se
stava presidentem

spolecnosti.
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2005

Lodge uvadi na trh
litinu se smaltova-
nym povrchem

2012

Lodge pfichazi

s nadobim z uhliko-
vé oceli s oSetfe-
nym povrchem.

2017

Dokondeni vystavby nové slévarny
a distribuniho centra
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Pravnuk Robert ,Bob” Finch
Kellermann se stava presi-
dentem spolecnosti

1984

Lodge vyhrava Cenu guvernéra~ .
za snizovani nebezpecnych .
odpadi (Governor's Award For
Excellence in Hazardous Waste
Reduction) AL

i

1994 -

Lodge pfichazi s litinou s o3et-
fenym povrchem, kterd vyhrava
cenu za nejlepsi kuchyhisky
vyrobek (Good Housekeeping's
Good Buy Award)

2002

Prvni pfispévky na
Facebooku a Twitteru

2009

Lodge rozsifuje
plvodni slévarnu.

2015

Mike Otterman
se stava vykon-
nym feditel.

2019




RECEPT NA USPECH

Spole¢nost Lodge vyrabi litinu, ale zaroven vytvafi

odkaz, ktery spojuje lidi po celé generace. Na toto nepsané
dédictvi nikdy nezapomindme a s kazdym kusem nadobi
zachazime s patfi¢nou péci, protoze je to nas dar, ktery
bude mit své misto na vasem stole.
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PROC JE NASE LITINA NEJLEP

Material kupujeme na domacim trhu od zavedenych doda-
vatel(l. Nase materialy a pisky jsou certifikované a maji tu
nejvyssi kvalitu.

Za roky své existence si spole¢nost Lodge ziskala dobré jméno diky
svym kvalitnim vyrobk{m. Dobra reputace se vytvafi uz ve slé-
varné, kde nasi zaméstnanci nesou vlastni odpovédnost za kazdy
kus, ktery jim projde rukama. Diky proskoleni a vzdélavani mohou
vSichni zaméstnanci provadét kontrolu komponentd, se kterymi
pracuji, aby se presvédcili, ze nas hotovy vyrobek bude jednoduse
nejlepsi.

Ve spole¢nost Lodge si bereme zkusenosti a pfipominky zékaznik(
k srdci. Kombinujeme zkousky s novymi poznatky a pramyslovymi
novinkami, abychom splnili poZzadavky zdkaznik( a drzeli krok s
masovou vyrobou.

NESTACI, ABYSTE NAM JENOM VERILI ...

,Litina je v soucasnosti nejZzddanéjsim druhem nadobi na trhu, pfi tom ji pouZivaly uz nase babicky!
A védély proc. Na litiné pfipravite perfektnf vajicka a upecete Uzasné ovocné koldce. Litina se hodi
pro celou fadu pouZiti, ma pfirozeny nepfilnavy povrch a schopnost udrzet teplo. Navic je odolna a
ma dlouhou Zivotnost — z ¢asopisu Centennial Kitchen’s Cooking with Cast Iron

Urcité chcete litinou panev. Popravdé, je to jedina panev, jakou potfebujete. Je to pfesné ta panev,
kterou bych si vzal na opustény ostrov.” — Matt Duckor v ¢asopise Epicurious

,Neexistuje zadna jina panev, kterd by tak dobfe udrZovala teplo” — Fine Cooking



Surové zZelezo Litinové odlitky

Mike, Kontrola jakosti
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Lici vana Kontrola teploty Baleni hotovych vyrobki




Ingredients:

: o Raw materials:

‘ o pile of Pig lron
o Pile of Scrap Steel

\ o pile of Recycled lron
o Truckload of Sand

“ o pinch (or 2) of Ingenuity

j ____V* Tools:
Furnace / Molding machineé
.‘ Instructions:
| I o Heatraw ma
\ o Transfer mel
o Remove the san
. oGeasonthe cookware
o Inspect, label, and box cookware for shippind

terials in furnace
ted iron 1O sand molding machine

d and wash the cookware

. Note:Add ingenuity throughout process 10 constant

\ enhance and improve the quality of castiron CcOOKW
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Pfimo ve vyrobé u spolecnosti Lodge se litinové nddobi o3etfuje 100%nim séjovym

olejem, ktery se zapéka pfi vysoké teploté do povrchu. BEhem tohoto procesu je nadobi
zavéseno, aby se povrch spravné osetfil a osusil. Na nékterych novych kusech nadobi se

tak mGze vytvorit viditelnd, bublinka’, které se fika ukap. Jedna se misto, kde nedoslo k
dokonalému pfilnuti oleje k povrchu nadobi. Bublina se muze odloupnout a zlstane po ni
svétle hnéda ploska, coz je prvni vrstva ochranné vrstvy. Pokud k tomu dojde, je nddobi zcela
nezadvadné a hnédy bod ¢asem zmizi, jak budete nddobi pouzivat a pravidelné osetfovat.
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Kvalitni ingredience, zkuseni femeslnici a produkt, kterého si ceni jak ti, kdo ho vytvdreji, tak ti,
kdo si ho kupuji — pfesné to potrebujete, chcete-li v Americe vyrobit prvotridni litinové nddobi.
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LITINA - 1 kdyz se litinové nddobi pouziva uz cela staleti, sou¢asné materidly a hotové
vyrobky jsou mnohem dokonalejsi diky novym poznatkdim védy a technologiim. | pfes

tyto védecky podloZzené inovace néktefi lidi stale Sifi myty o pouzivani, vzhledu a udrzbé
litinového nadobi. Proto chceme vyvratit nepravdy, které se tykaji litinového nddobi Lodge.

Povrchova Uprava je hodné odolna. Trocha saponatu a vody ani vydrhnuti karta¢em ji neuskodi.

A tak to ma byt! Hruby povrch nadobi je vysledkem odlévani. Navic napomaha pfi prabézné udrzbé
povrchu.

Zamyslete se! Rez se sice muze na litinovém nadobi objevit, ale neni to nic, ¢eho byste se méli oba-
vat. Se rzi si snadno poradite. Podélime se o par tipy, jak predejit opakovanému rezavéni - predevsim
opakované osetfujte povrch nadobi tenkou vrstvou oleje nebo tuku. Rezavéni omezite i tehdy, pokud
ihned po kazdém pouziti nadobi diikladné osusite. Voda se nebude usazovat na povrchu a rez nebude
mit Sanci.

Litina a je nejodolnéjsi kov, jaky se da v nasich kuchynich najit. Suroviny v hrnci (panvi) midzete michat,
obracet apod. jakymkoli ndc¢inim — silikonovy, dfrevénym i kovovym.

Nadobi Lodge je naprosto bezpecéné na rliznych zdrojich tepla, véetné sklokeramickych desek. Staci,
kdyZ budete s ndadobim na sklokeramické desce zachazet opatrné, aby vdm nevyklouzlo z rukou. Kdyz
bude pokrm hotovy, nddobi dejte ze sklokeramické desky pry¢.

Mame pro vas vybornou zprdvu - my uz jsme to udélali za vas! Na povrch nddobi jsme nastfikali
tenouckou vrstvu rostlinného oleje a za vysoké tepoty jsme ho zapekli ve velké peci. Povrch nadobi je
tedy dobfe osetieny jesté pred tim, nez opusti brany slévarny.

Pokud takové suroviny upravujete v malém mnozstvi v zanovnim litinovém nadobi, je vsechno v po-
radku. Velké mnozstvi kyselych nebo zasaditych potravin mohou narusovat ochranny povrch, pokud se
tepelné upravuji po dlouhou dobu.

Pravda je, Ze vase nové nadobi je oSetiené a mizete ho rovnou pouzit. Je ale dllezité, abyste se po ka-
zdém vareni o povrch nadobi pofadné postarali. Omyjte ho horkou vodou, dlikladné osuste a peclivé
do néj vetfete olej — a je to!

Litinové nadobi je neuvéfitelné odolné, ale ne neznicitelné. Nezapominejte, ze litina se neohne, ale
rovnou rozlomi a ze s ni musite zachazet opatrné jako s kazdym jinym nadobim.

Na rozdil od jinych vyrobcd, ktefi pouzivaji k dosazeni lesklého ¢erného povrchu barvu, spole¢nost
Lodge pouziva k udrzbé povrchu litiny vyhradné 100%né pfirodni suroviny. Olej se do povrchu zapéka
béhem vyrobniho procesu a ¢erna patina, kterd tak vznikne, je tvofena vrstvou uhliku, ktera se vytvori
na povrchu litinového hrnce nebo panve.



3 KROKY SPRAVNE PECE O NADOBI

1. Nadobi myjte horkou vodou a pevnym karta¢em.
(Myci prostfedek muzete, ale nemusite pouzit.)
Dlkladné oplachnéte a osuste.

3. Vnitini i vnéjsi povrch nddobi osetfete velmi tenkou rovnomérnou vrstvou pokrmového tuku
nebo kuchyriského oleje podle vlastniho vybéru. Kdyz bude vrstva oleje pfilis silnd, bude
povrch nadobi lepivy.

OPAKOVANE OSETRENi POVRCHU VASEHO NADOBI

Nejdiive nadobi, které jste delsi dobu neosetiovali nebo na kterém se objevila rez, ocistéte karta¢em. Potom

zopakujte 3 shora uvedené kroky a cely postup dokoncete nasledovné:

+  Na spodni mfizku trouby rozloZte alobal, do kterého se zachyti odkapavajici olej.

« Nastavte teplotu na 180 - 200° C.

«  Panev nebo hrnec vlozte dnem vzhudru na horni mrizku trouby; na dné se tak nebude vytvaret olejova
skvrna.

+ Alespon hodinu nechte nadobi ve vyhiaté troubé. Az hodina uplyne, troubu vypnéte, nddobi ale nevyn-
davejte. Nechte ho postupné zchladit uvnitf vypnuté trouby.

+  Nadobi ukladejte nezakryté poklici na suchém misté.

Tento postup opakujte tak dlouho, jak to bude nutné a dokud nebude povrch osetfeny podle vasich predstav.

JAK DOCILIT TECH NEJLEPSICH VYSLEDKU, KDYZ POUZIVATE LITINOVE NADOBI

+  Protoze litina zadrzuje teplo I1épe nez jiné druhy nddobi, obvykle nemusite nastavovat pfi vafeni stejné
vysokou teplotu, jako pfi vafeni v nerezovém nebo hlinikovém nadobi. Postupné zhruba 4-5 minut liti-
novou nadobu predehfivejte a teprve potom do ni vloZte suroviny. ProtoZe se litina zahtivd pomaleji nez
ostatni materialy, je zaruceno, Ze se vase litinova panev nebo hrnec rovnomérné zahfteje dfiv, nez do nich
vlozZite pfislusné suroviny. Kdyz se panev nebo hrnec pfedehreje, mlzete teplotu snizit, protoZze litina
bude teplo z hofaku nebo ploténky i dal absorbovat.

+ Nez do predehfaté panve nebo hrnce pridate suroviny, kdpnéte do nich trochu oleje nebo vlozte kousek
masla. Tim se zmirni pfipékani surovin. Cim &asté&ji budete litinové nadobi pouzivat, tim mastné;jsi a hladsi
bude jeho varny povrch a suroviny se na néj nebudou pfichytavat.
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-0 SEASONED STEEL e-

MADE IN THE USA
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-+ ENAMEL*

PORCELAIN ENAMEL ON CAST IRON

LODGE

-+ STONEWARE »-

ALL-NATURAL CERAMIC BAKEWARE

Coby jedina ucelena fada litinového nadobi s osetre-
nym povrchem, ktera se vyrabi v Americe, se vyrobky
Lodge mohou pochlubit kvalitou, ktera vic nez sto let
nenasla premozitele. Jen litinové nddobi umoziuje
rovnomeérné rozsireni tepla, riizné druhy tepelnych
upray, dlouhou zivotnost a snadné myti. Pokud mate
holandskou troubu, gril nebo revoluéni univerzalni
hrnec Cook-It-All, mizete si pfipravu jidla uzit i v pii-
rodé. Je to skutecny zazitek, o ktery se jisté radi podé-
lite s dalSimi stravniky. Kupte si i naSe barevné a vyso-
ce funk¢ni doplriky k zachazeni s horkym nadobim,
pro hezéi prezentaci jidel a vétsi prode;j.

Vedle litinového nadobi spole¢nost Lodge zacali

s vyrobou ocelového nadobi s oSetfenym povrchem.
100%ni odlehéend uhlikova ocel snese velky Zr.
Vyrobeno v USA, povrch je oSetfeny pfimo pfi vyrobé,
pUsobi pfirozené a snadno se cisti.

Lodge rozviji tradici excelentni vyroby kombinaci
litiny a krasného porceldanového emailu. Vynikajici
schopnost zadrzet teplo podtrhne skvélé chuté pokr-
mu a diky emailovému povrchu Ize v nddobé pokrmy
marinovat a davat do chladnicky.

Nase fada krasného, odolného kameninového nadobi
s porcelanovym emailem je vyrobena z pfirodniho ka-
olinu. Glazovany povrch je k dostani v mnoha zivych
barvach, které zarudi stylové stolovani. Toto nadobi

je idedlni pro originalni pfilohy, oku lahodici hlavni
chody i bajecné dezerty.
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Grilovani CZ s.r.o.
(distributor pro CR a SR)
Vilémov 283,

582 83 Vilémov u Golcova Jenikova
Tel.: +420 608 512 393
E-mail: info@lodge.cz

(0119)
F4128



